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Cukraszati termékek készitése (Tantargy)

1. Toltelékek, krémek készitése, gyiimolcsok, zoldségek tartositasa

- Krémek, toltelékek anyagainak kivalasztasa és recept szerinti felhasznalasa

- Gylimolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése

- Gylimolcstartdsitas

- Olajos magvakbol késziilt toltelékek (szaraz és forrazott dio, mak, didhab) készitése
- Tuarotoltelekek készitése

- Sos toltelékek, készitése

- Tojaskrémek: angolkrém, sargakrém, tojashabkrém készitése

- Tartos toltelékek: parizsi krém, triiffelkrém készitése

- Vajkrémek: fondanos vajkrém, f6zott krémmel késziil vajkrém, angol krémmel késziild
vajrémek készitése, hagyomany6rzd magyar tortak vajkrémjeinek készitése

- Tejszinkrémek készitése, izesitése

- Puncstoltelék készitése

2. Tésztak és uzsonnasiiteménvek készitése Tésztak és uzsonnasiitemények

készitése:

- Gyurt élesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése, toltott és toltetlen
uzsonnasiitemény készitése, siitése

- Kevert ¢lesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése, kugloftészta készitése,
feldolgozasa, formaban kelesztése, siitése

- Hajtogatott ¢élesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése, hajtogatott élesztds
tészta (blundel, croissant) gyurasa, hajtogatasa, toltelékes tészta feldolgozasa, toltése,
kelesztése, siitése vagy siités utani toltése, diszitése

- Omlos élesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése. Edes omlos élesztos tészta,
pozsonyi tészta, zserbo tészta gytrasa, tészta feldolgozasa, toltése, uzsonnasiitemények
lekenése, kelesztése, siitése. S6s omlos €lesztds pogacsa tésztak gyurasa, tészta fel-dolgozasa,

lekenése, szorasa, kelesztése, siitése



- Omlos tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése. Omlos tészta készitése, tészta
feldolgozasa, toltése, siitése, szeletelése

- Vajas tésztabol késziilt édes és sos uzsonnasiitemények készitése. Vajas tészta gylrasa
hajtogatasa, feldolgozasa, lekenése, siitése vagy siités utani toltése, diszitése. TOltott €s
toltetlen uzsonnasiitemények készitése

- Nehéz felvertbdl gytimoleskenyér készitése

3. Tésztak és sos teasiitemények készitése

- Vajas tészta, forrazott tészta, sos omlos tészta készitése
- Toltott és toltetlen sos teasiitemény készitése vajas tésztabol
- Toltott sos teasiitemények készitése forrazott tésztabol

- Toltott és toltetlen sos teaslitemény készitése omlos tésztabol

4. Krémes készitménvyek eloallitasa

- Vajas tésztabol késziilt krémes ¢és tejszines siitemények: krémlap, sargakrém, francia-krémes
készitése
- Forrazott tésztabol késziilt krémes és tejszines siitemények, forrazott tésztahiively,

sargakrém, képviseldfank, tejszines képviseléfank készitése

5. Edes teasiitemények

- Omlos, felvert, hengerelt és egyéb tésztak eldallitdsa, nyomozsakkal alakitasa, lappéa kenése,
formaba toltés, siitése

- Toltetlen és toltott édes teaslitemények készitése, toltése

6.Felvertek és hagyomanyos cukraszati termékek készitése

- Tortak, szeletek, tekercsek, hozzavaloinak kivalasztasa és recept szerinti felhasznalasa

- Konnyii és nehéz felvertek készitése, indidner, felvert piskota, Dobos, Esterhdzy Sac-her,
triiffel és vajas lap készitése, alakitdsa nyomozsakkal, lappa kenése, formaba toltése, siitése
- Hagyomanyos tejszines tortak készitése: orosz krémtorta, Fekete-erdo torta, tejszines
turdtorta €s tejszines joghurttorta készitése

- Szeletek, tejszines szeletek készitése

- Felvert lapokbol késziilt tekercsek készitése



Anyaggazdalkodas: (Tantargy)

Anyaggazdalkodas

- Az arukészlet ellendrzése a raktarban

- A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok ¢és hasznalati targyak mennyiségének
meghatarozasa

- A megrendeldlap és a beérkezett aru szallitolevelének 0sszehasonlitasa, az eltérések
jelentése

- A beérkezett aru mindségének, eltarthatosaganak és frissességének megallapitasa

- Az ¢lelmi-szerek tipusanak megfeleld raktarozas és folyamatos ellendrzés. A romlott aru

elkilonitése és elszallitasa

Cukraszati termékek kalkulacioja

- Cukrészati termékek tomegének kiszamitasa a receptek és veszteségek figyelembevé-telével

- Cukraszati félkész termékek nyersanyag-értékének kiszamitasa



